
Weihnachtsmatinee 27.11.11
Besinnliche Einstimmung mit Dieter Degreif in den
Advent, anschließend 3 Gang Menü mit Aperitif.
35 Euro p.P., Beginn 11.00 Uhr

Heiligabend im Freihof 24.12.11
Festliches 4 Gang Menü und Glühweinpunsch
zum Aperitif.
44 Euro p.P., Beginn 18.00 Uhr, 

Silvester im Freihof 31.12.11
Begrüßung mit Champagner vor den 7 Gängen
ins Neue Jahr
79 Euro p.P., Beginn 19.00 Uhr

Weindegustationsmenü 20.1.12
Reichsgraf Marquis zu Hoensbroech aus Michelfeld 
präsentiert seine Weine zu einem exquisiten
4 Gang Menü. 59 Euro p.P., Beginn 19.00 Uhr

Valentinstag 14.2.12
Candle Light Dinner in 5 Gängen zu den Klängen
der klassischen Gitarre, gespielt von Klaus Scheible
52 Euro p.P inkl. Champagnerempfang,
Beginn 19.00 Uhr

Faschingsdienstag 21.2.12
Die Halunkenpostille, auch für „Nichthalunken“,
in unserer Spelunke (Weinkeller) mit Dieter Degreif.
3 Gang Menü mit Amuse Geule 32 Euro,
Beginn 19.00 Uhr

Champagnermenü 16.3.12
Die Welt des Champagners (Champagnergut René 
Fresne) mit begleitendem 5 Gang Menü, präsentiert 
von Max Neuweiler. 79 Euro p.P., Beginn 19.00 Uhr

Osterbrunch 8. & 9.4.12
Reichhaltiges Büffet zu Ostern im Freihof.
29,50 Euro p.P., Beginn 11.30 Uhr

Barbeque 15.6.12
Mit Vorspeisen und Dessertbüffet. Vor Ihren Augen 
wird geräuchert und gegrillt, begleitet von Live Musik 
auf unserer Terrasse 39 Euro p.P., Beginn 19.00 Uhr
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Catering und Live-Cooking
Sie stellen den Rahmen wir die Köstlichkeiten. 

Egal ob als Catering für Ihre Firmen-
veranstaltung oder sogar als Live-Cooking

bei Ihnen zu Hause.

Kochkurse  (Nach Anfrage)

Lernen Sie das 1 mal 1 der feinen Küche
oder erfahren Sie wertvolle Tipps von

Profi s  zu Profi .


