Vorspcﬁscn

[Feldsalate mit rﬂimheewinaigrette) (routons und SPeckkrustc]m

9 E_uro

(Gebratene Génsestopﬂeber an Feigensorbet und brioc}ﬂe

19 E_uro

Marinierte Kotkrautstreifen mit geréucher’cer Entenbrust und kaltgerijhrten Freiselbeer@n

9 E_uro

r_jausgemachte Steinpilzravioli mit Peurre Blanc und Farmesansplittcr

io E_uro
5ulopcn

K]are Génseconsomme mit Mau]téschle

9 Euro

KUrbis~OrangemcremesuPPe mit geljacicenem Wan T an
8 E_uro

f: rczﬁofﬁbcrrascﬁun‘gsmcnﬁs

Als 3 Gang 34 [ uro
Mit Weinreise 15 uro

Als 5 Gang 49 T uro
Mit Weinreise 25 uro



I up lgcr/cﬁ te [leisch

Gesclﬂmor’ce Wi!dschweinschuiter auf Qyitteﬂc!ﬁutﬂeg mit Wurzelgem[jse und

rﬂase]nussspétz!c

21 E_uro

Rosa geijratenes Odenwélder Reh mit schwarzem Herbsttrijgel) glasierten Feigen, Fortweirjus
und TOPFeniméquc

28 Euro
Lammmci]ets mit Dattelcouscous, Salbegus und Zuckerschotengemijse
24 [ uro
(Chateau Briand vom Rinclencilet fiir 2 Personen, mit g!asiertcm Kirschtomaten,
Bohnengemﬁse, (ratin Dauphinois und Sauce Pernaise

pro FPerson 1€

[ up i:gcric/7 te Fisch

(Gebratene Riesengarnelen mit K rauter-Olivengemiise und K rustentierschaum
24 [ uro
Krosses [Tilet vom | oup de Mer mit Baby Pak Choi, Safran Schaum
und Orangengnocchi

2% E_uro

At!antik~5¢ezunge im (anzen, mit sautiertem Blattspinat, /itronenbutter und
Schlosskartogeln

31 E_uro



Winterliches Gcf]i{gc/ im Freihof

Briistchen von der Wildtaube mit Stopﬂebergcﬁj”t, auf TrauEenragout

und getr[hqelter Se”eriemousse]ine

29 E_uro

Knusprige Prust und Keule von der (Gans mit APFelrotkraut und gesc}ﬂmé!zten
Kartogc]knécleln,

26 E_uro

Kross gebratene halbe Freilandente mit Apxcelrotkraut und geschmé]zten Kartoge!knéde‘n,

21 E_uro

auf Wunsch zu Ente und Cjans:

glasiertc Maronen 3 [ uro

Bratapfel 2 Euro

chctanﬁscﬁc /—/aupigcr/cﬁtc

Farmesan Risotto mit Zuckersc!ﬁotcn, Trihcmcelschaum und schwarzem gchoﬁeitem HerEsttrUgel

18 Euro



